


























Kan diskas i diskmaskin Ugnsfast Mikrovagssaker Kan anvéndas pa hall

Lock Ja Ja Nej Ja

Lostagbar grytal Nej* Ja Nej Ja

*Vi reckommenderar att du endast diskar den lostagbara grytan for hand, med en trasa och en rengéringsprodukt som inte &r
repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-belaggning.

TIPS OCH TRICKS FOR TILLAGNINGEN

PASTA OCH RIS:

*  Anvand langkornigt ris, basmatiris eller eventuellt specialris som anges i receptet for basta resultat. Om riset inte ar
helt tillagat efter den foreslagna tiden, kan du Iagga till cirka 1 till 2 dl vatska per 2 dI ris och fortsétta tillagningen i
ytterligare 20 till 30 minuter.

*  Lagg i pastan i Crock-Pot® slowcooker under de sista 30-60 minuterna av tillagningstiden for att fa basta resultat.

BONOR:
*  Torkade bonor, sarskilt roda tradgardsbonor, ska kokas innan de anvénds i ett recept.
*  Det gar ocksa bra att anvanda fardigkokta bonor pa burk i stéllet for torkade bonor.

GRONSAKER:

*  Manga gronsaker blir extra goda nar de tillagas langsamt da detta ofta framhaver dess fulla smak. Grénsakerna
dverkokas inte lika Iatt i din laghastighetskokare som de kan gora i ugnen eller pa spisen.

*  Om man tillagar matratter som innehaller bade gronsaker och kétt Iagger man i grénsakerna i kokaren innan kottet.
Gronsaker tar ofta langre tid att tillaga i laghastighetskokaren &n kott.

*  L&gg gronsakerna vid stengodsgrytans sidor eller botten for att de ska tillagas ordentligt.

MJOLK:

*  Mjolk, gradde och créme fraiche kan skéra sig vid alltfor langa koktider. Tillsétt darfor dessa under de sista 15 till 30
minuterna av tillagningen om méjligt.

*  Soppkoncentrat kan anvandas i stéllet for mj6lk och klarar av langa koktider.

SOPPOR:

*  Vissa recept fordrar stora mangder vatten/buljong. Lagg forst i ingredienserna till soppan i slowcookern och tillfér sedan
vatten/buljong sa att dessa precis tacks. Om en tunnare soppa onskas kan mer vatten laggas till vid serveringen.

KOTT:

*  Putsa bort fett och torka av kéttet noga med hushallspapper.

*  Om du bryner kottet fore langkokningen smaélter en del av fettet ut, och smaken blir rikare.

*  Kétt ska ligga i grytan utan att nudda locket.

*  For mindre eller storre kottbitar anpassar man mangden gronsaker och potatis sa att innergrytan alltid fylls till mellan
Y2 och %.

+  Kottbitarnas storlek och de rekommenderade tillagningstiderna ar bara ungefarliga och kan variera beroende pa hur
kottet ar tillskuret, vilken typ av kétt det &r, om det innehaller ben, etc. Magert kott som t.ex. kyckling eller flaskfilé
brukar tillagas snabbare &n kétt med mer bindvav och fett som t.ex. grytkétt eller flaskbog. Om man tillagar kottet med
eller utan ben paverkar ocksa tillagningstiden.

*  Skar kéttet i mindre bitar om det ska tillagas med forkokta ingredienser som t.ex bénor eller frukt, latta gronsaker som
champinjoner, hackad 16k, aubergine eller finhackade gronsaker. Pa sa satt kan alla ingredienser tillagas lika snabbt.

FISK:
*  Fisk kokar snabbt och skall tillsattas i slutet av koktiden, under de sista femton till sextio minuterna.
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VATSKA:

+  Det kan verka som om att vara slowcooker-recept endast innehaller en liten méngd vétska, men den langsamma
tillagningsprocessen skiljer sig fran andra tillagningsmetoder eftersom vatskeméangderna i receptet nastan fordubblas
under tillagningstiden. Om du ska anpassa ett vanligt recept till slowcookern ska du saledes minska vétskemangden
innan du pabdrjar tillagningen.

RENGORING

Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengor den.
VAR FORSIKTIG: Doppa aldrig varmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

Locket och innergrytan av keramik kan diskas i diskmaskinen eller med varmt vatten och diskmedel. Anvénd inte repande
rengdringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella rester. Anvand ett
rengdringsmedel utan repande verkan eller attika for att avldgsna kalkavlagringar och andra flackar.

Vi rekommenderar att du endast diskar den Idstagbara grytan fér hand, med en trasa och en rengdringsprodukt som inte &r
repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-belaggning.

Rengér utsidan av varmeenheten med en mjuk trasa och varmt vatten med diskmedel. Torka noga. Anvénd inte repande
rengoringsmedel.

Utfor inget annat underhall.
OBS! Grytan ska rengoras for hand. Lat grytan lufttorka innan du staller undan den.
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GARANTI

Spara ditt kvitto, vilket krévs vid reklamation under garantitiden.
Den hér produkten garanteras i 2 ar efter ditt inkdp enligt beskrivningen i det har dokumentet.

Om det osannolika skulle intréffa under garantiperioden, att apparaten slutar fungera pa grund av konstruktions- eller
tillverkningsfel, ska du ta den med till inképsplatsen tillsammans med kvittot och en kopia av garantin.

Rattigheter och formaner i den har garantin galler utdver dina lagstiftade rattigheter, som inte paverkas av garantin. Endast
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) har ratt att &ndra villkoren.JCS (Europe) atar sig att utan
kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt under garantiperioden, under
forutsattning att:

Acreto AB atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt
under garantiperioden, under forutsattning att:

*  du omedelbart meddelar inkopsstéllet eller Acreto AB om problemet.

*  Apparaten inte har andrats pa nagot satt eller har utsatts for skador, missbruk, felaktig anvandning, reparation eller
modifieringar av en person annat an en person som ar auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe).

Garantin tacker inte fel som intraffar pa grund av felaktig anvéndning, skador, missbruk, anvandning med felaktigt spanning,
naturfenomen, handelser som Acreto AB/JCS (Europe) inte kan kontrollera, reparation eller andringar av person annat an
en person som ar auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe) eller férsummelse att folja bruksanvisningen. Slitage vid normal
anvandning tacks inte heller av garantin, inklusive, men inte begransat till, mindre missfargningar och repor. Réttigheterna i
den har garantin géller endast den ursprungliga kdparen och avser inte kommersiellt eller offentligt bruk.

Om din apparat innefattar en landsspecifik garanti eller garantibilaga, ska du lasa villkoren i den garantin i stéllet for den har
garantin eller kontakta din lokala auktoriserade forséljare for mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte slangas tillsammans med hushéallsavfall. Atervinning ska ske pa avsedd plats.
Kontakta oss per e-post pa support@acreto.se for mer information om atervinning och om avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg

031-3000500

support@acreto.se
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SUOoMI
TARKEITA TURVAOHJEITA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittavaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa
kaytossa ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit. Laitetta ei ole
tarkoitettu lasten leikkikaluksi. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita ja aikuisen valvonnassa. Pida laite ja
sen virtajohto alle kahdeksanvuotiaiden lasten ulottumattomissa.

A Jotkin laitteen osat voivat kuumentua kaytossa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttétarkoitukseen. Laite on
tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

*  Laite tuottaa kaytettdessa lampoa. Laitteen ké&yton tai jadhdyttdmisen aikana sen ulkopinnan koskettamisesta
johtuvien palovammojen, kuuman nesteen tai hdyryn aiheuttamien palovammojen, palovaaran, henkilovammojen ja
materiaalivaurioiden vélttdmiseksi on noudatettava riittdvaa varovaisuutta.

*  Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

*  Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella alustalla.

*  Laitteen kuumennusjalustaa ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.
*  Laitetta ei saa kayttaa, jos se on padssyt putoamaan, jos siind nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

*  Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

*  Anna laitteen jaahtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat sita séilytykseen.

*  Al4 koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

+  Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai
joutua solmulle tai puristuksiin.

+ Ala koske laitteen ulkopintoihin kéytdn aikana, silla ne voivat olla erittéin kuumia. Kayta uunikintaita tai pannulappuija,
kun avaat laitteen kantta. Varo ulostulevaa hdyrya, kun avaat laitteen kantta.

+  ALA KOSKAAN yritd Immittd4 ruoka-aineita suoraan perusyksikdssé. Kayta irrotettavaa kypsennyskulhoa.

+  Joitakin pintoja ei ole suunniteltu kestamaan joidenkin laitteiden tuottamaa pitkékestoista lampoa. Al laita laitetta
pinnalle, joka voi vaurioitua I&mmdsta. Valta vaurioittamasta pintoja kayttdmalla laitteen alla eristdvaa suojusta tai
pannunalusta.

*  Haudutuspadan kansi on valmistettu karkaistusta lasista. Tarkista aina, onko kannessa saroja, halkeamia tai muita
vaurioita. Ald kayta vaurioitunutta lasikantta, koska se voi sarkya kaytdssa.

OSAT
O Lasikansi @ Virran merkkivalo
© Irrotettava kypsennyskulho @ Tilanvalitsin
@ Kantokahvat O Naytto
© Kuumennusjalusta @ Ajastin
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ENNEN KAYTTOA

Ennen haudutuskeittimen kéyttéonottoa poista kaikki pakkausmateriaalit, pese kansi ja keitinastia lampimélla saippuavedella
ja kuivaa taysin. Suosittelemme peseméaan irrotettavan kypsennyskulhon vain kdsin hankaamattomalla puhdistusaineella

ja -liinalla, jotta DuraCeramic™-pinnoite sailyy. Ala koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

TARKEITA HUOMAUTUKSIA: Kaikkia keittiétasoja ja pdytapintoja ei ole suunniteltu kestamaan tiettyjen laitteiden
tuottamaa pitk&kestoista lampda. Ala aseta ldmmitettya yksikko tai kypsennyskulhoa lampdherkélle pinnalle.
Suosittelemme, ettd haudutuspadan alle laitetaan lampdalunen tai pannunalunen pinnan vahingoittumisen estamiseksi.

IRROTETTAVA KYPSENNYSKULHO

Irrotettavassa kypsennyskulhossa on erityinen DuraCeramic™-pinnoite. Taméa luonnonkeraaminen pinnoite on suunniteltu
siirtdmaan lampoa nopeammin ja tehokkaammin kuin tavalliset tarttumattomat pinnoitteet, mika lyhentaa herkullisten
kotiruokien kypsennysaikoja. DuraCeramic™-pinnoite ei mydskaan naarmuunnu helposti, sillé se on nelja kertaa
kestdvampaa kuin tavalliset tarttumattomat pinnoitteet ja siten hyvin pitkaikainen. DuraCeramic™ ei sisalla PTFE- tai PFOA-
yhdisteitd, joten pinnoite on seka kestévé ja helppo puhdistaa ettd luonnollinen ja erittdin turvallinen koko perheelle.

DuraCeramic™-pinnoite: suunniteltu selviytymaan helposti kaikista ruoanlaittotehtavista.

Painevalettu irrotettava kypsennyskulho ja lasikansi on suunniteltu kestamaan erittdin korkeita lampétiloja, ja niita voi
kéyttad myds uunissa. Voit myos séilyttad kypsennyskulhoa jaékaapissa tai pakastimessa. Kypsennyskulhon voi siirtdd
kuumennusjalustaan suoraan jaékaapista (sulata pakastetut elintarvikkeet kokonaan ennen kypsennysta). Kypsennyskulho
on monikayttdinen: voit valmistaa ruokaa, hauduttaa, sailyttaa ylijaanytta ruokaa ja Iammittdé sen uudelleen samassa
kulhossa. Korkeiden reunojen ja lasikannen ansiosta ruoka ei roisku kypsennyksen aikana. Kayta kypsennyskulhoa

ruskistukseen, paistamiseen, paahtamiseen, pikapaistamiseen jne. Se on myds hyva keittoastia, jolla voi valmistaa suuria
maaria ruokaa.

RUSKISTUS-HAUDUTUSPADAN KAYTTOOHJEET

1. Lisa4 ainekset irrotettavaan kypsennyskulhoon ja aseta lasikansi paélle.
Kytke Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspadan virtajohto pistorasiaan. Virran merkkivalo vilkkuu.
Kéaanna tilanvalitsin kohtaan 1 (ALHAINEN) tai 2 (KORKEA).

HUOMAUTUS: Lammin-asetus ({#)) on tarkoitettu VAIN jo kypsennettyjen ruokien pitdmiseen lampiméana. ALA valmista
ruokaa ldmmin-asetuksella. Emme suosittele kayttdmaan lammin-asetusta yli neljan tunnin ajan.

4. Aseta kypsennysaika ajastimella. Ajastin toimii 30 minuutin tarkkuudella. Huomaa, etta jos muutat kypsennystilan 1:st&
2:een tai painvastoin ajastuksen jalkeen, ajastin nollautuu (0:00) ja aika on asetettava uudelleen.

5. Kypsennysajan asettamisen jalkeen Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata alkaa lammets, ja ajastin alkaa laskea aikaa
alaspéin yhden minuutin vélein.

6. Kun kypsennysaika on lopussa, Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata siirtyy lampimanapitotilaan. Kun laite on
lampiménapitotilassa, naytdssa nakyy likkuva viivajono (- - - -), joka kiertaa hitaasti ndyton yldosasta alaosaan.
Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata pysyy lampimanapitotilassa, kunnes kaannét tilanvalitsimen kohtaan 0 (valmiustila)
tai irrotat laitteen johdon pistorasiasta. Voit valita [ampimanépitotilan manuaalisesti milloin tahansa kaantamalla
tilanvalitsimen [$)-kohtaan.

KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

*  Jos kypsennyksen aikana tapahtuu sahkokatkos, kaikki kypsennysasetukset nollautuvat virran palauduttua. Laite
siirtyy valmiustilaan, ja virran merkkivalo vilkkuu. Jos et tiedd séhkokatkoksen kestoa, ruoka saattaa olla syotavaksi
kelpaamatonta, ja suosittelemme ruoan havittamista.

*  Voit halutessasi vaihtaa WARM-lampiménapitoasetukselle manuaalisesti, kun reseptin valmistusaika on kulunut.
*  Valta yli- tai alikypsennys tayttamalla kypsennyskulho aina %2 — % tayteen ja noudattamalla suositeltuja valmistusaikoja.

*  Peita pata aina kannella ruokaa kypsennettessa ja jatka kypsennysté suositeltu aika. Ala avaa kantta kypsennyksen
ensimmaisen kahden tunnin aikana, jotta I&mp6 nousee tehokkaasti.

*  Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet kantta tai keraamista pataa. Varo ulostulevaa hdyrya, kun avaat laitteen kantta.
* Irrota virtajohto pistorasiasta kypsennyksen paéatyttyé ja ennen padan puhdistamista.
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* Irrotettava kypsennyskulho ja kansi ovat uuninkestavia. Kypsennyskulho soveltuu kayttdon kaasu-, sahké- ja
induktioliedella seka grillivastuksen alla.

Osa Astianpesukoneessa Uunissa Mikroaaltouunissa Liedella
Kansi Kylla Kylla Ei Kylla
Irrotettava e x ) .
kypsennyskulho Ei Kylla Ei Kylla

*Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain kasin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy.

RUOANVALMISTUSVINKKEJA

PASTA JARIISI:

* Riisi onnistuu parhaiten, kun kaytetaan pitkajyvaisté riisia, basmatiriisia tai erikoisriisia ruoanvalmistusohjeen mukaan.
Jos riisi ei ole taysin kypsynyt suositellun ajan jalkeen, lisad 1-1% kupillista nestetta yhta kupillista keitettya riisia
kohden ja jatka keittdmista vield 20-30 minuuttia.

*  Pasta onnistuu parhaiten, kun se lisatdan Crock-Pot®-haudutuspataan kypsennysajan viimeisen 30-60 minuutin
aikana.

PAVUT:

*  Kuivat pavut, etenkin tarhapavut, on keitettdvéa ennen niiden lisd&misté ruokaohjeeseen.
*  Kuivapavut voidaan korvata keitetyilla tlkkipavuilla.

VIHANNEKSET:

*  Monien vihannesten paras maku paasee esiin haudutuskypsennyksessa. Vihannekset eivat tule ylikypsiksi, kuten
perinteisella liedelld tai uunissa.

* Jos ruokaohje sisaltaa seka lihaa ettd vihanneksia, laita vihannekset haudutuskeittimeen ennen lihaa. Vihannekset
kypsyvat yleensa lihaa hitaammin haudutuskeittimessa.

*  Sijoita vihannekset keitinastian sivuille tai pohjalle kypsentamisen helpottamiseksi.

MAITO:

*  Maito, kerma ja hapankerma hajoavat pitkdan kypsennettaessa. Siksi ne kannattaa lisata vasta vimeisten
15-30 minuutin aikana.

*  Ne voidaan korvata keittotiivisteilla, joita voidaan kypsentéaa pitkia aikoja.

KEITOT:

*  Jotkin reseptit siséltavat suuria maaria vettd/lienté. Lis&a keittoainekset haudutuspataan ensin ja lisaa sitten vettéa/lienta
vain sen verran, etta ainekset peittyvat. Jos keitosta halutaan laihempaa, lisd4 nestettd vasta ennen tarjoilua.

LIHA:

*  Poista lihoista rasvat, huuhtele ne hyvin ja taputtele liha kuivaksi paperipyyhkeill.

*  Jos liha ruskistetaan etukateen, siita irtoaa rasvaa ennen hauduttamista. Tdma syventaa ruoan makua.

*  Aseta liha kypsennyskulhoon niin, etté se ei kosketa kantta.

*  Mukauta vihannesten tai perunoiden méaréa lihapalojen koon mukaan niin, etta

*  kulho on 2% taynna.

* Lihan maara ja suositellut kypsennysajat ovat vain arvioita ja saattavat vaihdella lihapalan laadun, tyypin ja luun
rakenteen perusteella. Véaharasvaiset lihat kuten kananliha tai porsaan ulkofilee kypsyvat yleensa nopeammin kuin
lihat, jotka sisaltavat enemman sidekudosta ja rasvaa, kuteni naudanpaisti tai porsaanlapa. Lihan kypsentadminen luun
kanssa vaatii pidemméan kypsennysajan.

*  Leikkaa liha pienempiin paloihin, kun kypsennat sité esikeitettyjen ruokien kuten papujen tai hedelmien kanssa tai
kevyiden vihannesten kuten sienien, pilkottujen sipulien, munakoison tai hienoksi pilkottujen vihannesten kanssa. Néin
kaikki ruoat kypsyvat samaan tahtiin.
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KALA:

*  Kala kypsentyy nopeasti ja tulisi lisit4 vasta ruoan valmistuksen loppuvaiheessa, kun ruoan valmistumiseen on aikaa
enaa 15 minuuttia.

NESTE:

*  Haudutuspatareseptit saattavat vaikuttaa silta, etta niissa kaytetaan liian vahan nesteitd. Hidas kypsennys kuitenkin
eroaa muista valmistustavoista siind, etté reseptin mukaisesti lisatyn nesteen maéara lahes kaksinkertaistuu
valmistuksen aikana. Jos haluat muokata tavallista reseptia haudutuspataa varten, kayta vdhemman nesteité kuin
tavallisesti.

PUHDISTAMINEN

Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna haudutuspadan jadhtya ennen sen puhdistamista.

HUOMIO: Al koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Pese lasikansi ja irrotettava kulho kuumalla pesuainevedelld. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai puhdistussienia.
Ruoan ja@mat irtoavat yleensa liinalla, sienelld tai kumilastalla.

Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain késin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy.

Puhdista kuumennusjalustan ulkopinta pehme3ll liinalla ja lampimalla saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita.

Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.

HUOMAUTUS: Kasinpuhdistuksen jalkeen anna kypsennyskulhon kuivua huoneilmassa ennen séilytykseen laittoa.

TAKUU

Sailyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.
Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan ostohetkella.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen enaa toimi suunnittelu- tai valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Taman takuun myéntamat oikeudet ja edut mydnnetaan lakisaateisten oikeuksiesi lisaksi, eika takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)”) -yrityksella on oikeus muuttaa
naita takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maéritettyna takuuajanjaksona korjaamaan tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minké
tahansa viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen téyttyesséa:

*  Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille iimoitetaan ongelmasta heti; ja

* Laitetta ei ole muutettu mitenk&an tai kohdeltu kaltoin tai vahingoitettu eiké& sen korjaukseen tai muutostdihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkil6ita.

Takuu ei kata virheellisesta kdytosta, vahingoittumisesta, laitteen kohtelemisesta véérin, laitteen vaaralla jannitteelld
kayttamisesta, luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)
in valtuuttaman henkilon tekemisté korjaus- tai muutostéisté tai ohjeiden noudattamatta jattdmisesta aiheutuvia ongelmia.
Lisaksi takuu ei kata tavallista kulumista, muun muassa pienié varin muutoksia tai naarmuja.

Tassa takuussa myonnetyt oikeudet koskevat vain alkuperaista ostajaa eivatkéa ne ulotu kaupalliseen tai yhteislliseen
kayttoon.

Jos laitteella on maakohtainen takuu, kdyta kyseisen takuun ehtoja tdman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta
valtuutetulta jalleenmyyjalta.

Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Kierrata mahdollisuuksien

mukaan. Kirjoittamalla sahkdpostiosoitteeseemme enquiriesEurope@jardencs.com saat lisétietoja kierratyksesta ja
elektroniikkalaiteromusta.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Yhdistynyt kuningaskunta [
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DANSK
VIGTIGE ANVISNINGER

Dette apparat ma anvendes af bern pa 8 ar og derover samt af personer
med fysiske, sansemassige eller mentale handicap eller manglende
erfaring og viden, safremt vedkommende er under opsyn eller har modtaget
anvisninger i forsvarlig brug af apparatet, og vedkommende forstar farerne
i forbindelse med brugen. Bern ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, med mindre de er over 8 ar og
under opsyn. Hold apparatet og ledningen uden for reekkevidde af bgrn
under 8 ar.

A Dele af apparatet kan blive varme under brug.

Hvis den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret person for at
undga sikkerhedsfarer.

Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til. Dette apparat er
kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke apparatet uden deore.

*  Dette apparat bliver varmt under brug. Du skal tage rimelige forholdsregler for at undga forbreendinger, skoldning,
brand og andre person- eller tingsskader som fglge af bergring af ydersiden under brug eller afkgling.

*  Serg altid for, at dine haender er terre, inden du rerer ved stikket eller teender for apparatet.

*  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

*  Apparatets opvarmningsfod ma ikke stilles pa eller i naerheden af potentielt varme overflader (f.eks. kogeplader).
* Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det beerer synlige tegn pa skader eller leekager.

*  Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet rengares.

*  Lad altid apparatet kele ned inden rengering eller opbevaring.

*  Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedseenkes i vand eller anden vaeske.

*  Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme
i klemme.

¢ Undlad at rere ved apparatets ydersider under brug, da de kan blive meget varme. Brug grillhandsker eller
grydelapper, nar du tager laget af. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget loftes.

*  Forsgg ALDRIG at opvarme madvarer direkte inden i hovedenheden. Benyt altid den tilberedningskal, der kan tages
ud.

*  Visse overflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke apparatet
pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler, at du placerer en bordskaner eller trefod under apparatet for at
forhindre mulig beskadigelse af overfladen.

*  Slow cooker-laget er fremstillet i heerdet glas. Kontroller altid lavet for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan ga i stykker under brug.

DELE
O Glaslag @ Stromindikatorlampe
© Tilberedningsskal, der kan tages udd @ Tilstandsveelger
@ Barehandtag @ Display
© Opvarmningsfod @ Timer-valger
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FORBEREDELSE FOR BRUG

For du tager din slow cooker i brug, skal du fierne al emballage og vaske laget og stentgjsgryden med varmt saebevand

og terre den omhyggeligt. Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-
skurende renggringsmiddel og en klud, s& DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges. Opvarmningsfoden, ledningen eller
stikket ma aldrig nedsznkes i vand eller anden veeske.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kakkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som
nogle apparater skaber. Stil ikke den opvarmede enhed eller tilberedningsskalen pa en varmefglsom overflade. Vi anbefaler
at placere en bordskaner under din slow cooker for at forhindre eventuelle skader pa underlaget.

TILBEREDNINGSSKAL, DER KAN TAGES UD

Tilberedningsskalen, der kan fiernes, er belagt med den eksklusive DuraCeramic™-belaegning. Det er en seerlig, naturlig
keramiske belaegning, der er designet til at overfgrer varme hurtigere og mere effektivt end almindelige non-stick-
belaegninger. Det betyder kortere tilberedningstid for dine leekre hjemmelavede maltider. Desuden er DuraCeramic™-
beleegningen ridsefast og fire gange sa holdbar som almindelige non-stick-beleegninger — det her er et produkt, der
designet, sa det holder. Det giver ro i sindet, at DuraCeramic™ er fri for PTFE og PFOA, sa denne eksklusive belaegning er
ikke bare holdbar og nem at gare ren, den er ogsa naturlig og fuldsteendig sikker for hele familien.

DuraCeramic™-beleegning — designet til at handtere alt, hvad du udseetter den for, med lethed.

Den sprojtestabte tilberedningsskal, der kan tages ud, og glaslaget er designet til at kunne modsta ekstreme temperaturer
og taler endda ovn. Du kan ogsa opbevare tilberedningsskalen i keleskabet eller i fryseren. Tilberedningsskalen kan
derefter placeres p& opvarmningsfoden direkte fra kaleskabet (serg for altid at opte frosne madvarer helt for tilberedning).
Denne alsidighed giver dig mulighed for at tilberede madvarer, langtidstilberede, opbevare rester og genopvarme dem

— alt sammen i den samme tilberedningsskal. Designet med de hgje sider og glaslaget forhindrer steenk og spreijt under
madlavning. Du kan bruge tilberedningsskalen til sautering, stegning, bruning/tilsmeltning, lynstegning osv. Den er ogsa
ideel som gryde til at koge store maengder mad i.

SADAN BRUGER DU SAUTERINGS-SLOW COOKEREN

1. Placer ingredienserne i tilberedningsskalen, der kan tages ud, og seet glaslaget pa.
Seet stikket fra Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren i stikkontakten. Stremindikatorlampen blinker.
Brug tilstandsveelgeren til at vaelge 1 (LAV) eller 2 (H@J).

BEM/RK: Indstillingen VARM (i#) er KUN til at holde mad, der allerede er tilberedt, varm. Mad MA IKKE tilberedes
pa indstillingen VARM. Vi anbefaler ikke, at indstillingen VARM bruges i mere end fire timer.

4. Indstil tilberedningstiden ved hjeelp af timer-veelgeren. Timer-veelgeren indstiller tiden i intervaller pa 30 minutter.
Bemeerk, at hvis du aendrer tilberedningstilstand fra 1 til 2 eller omvendt, efter du har indstillet timeren, nulstiller timeren
sig selv, og du skal indstille tiden forfra.

5. Efter du har indstillet tilberedningstiden, begynder din Crock-Pot®-sauterings-slow cooker at opvarme, og timeren teeller
ned i intervaller pa 1 minut.

6. Nar tilberedningstiden er naet til ende, skifter Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren til tilstanden Hold varm. Nar
apparatet er i tilstanden Hold varm, viser displayet et manster af bjeelker (- - - -) i langsom beveegelse fra toppen mod
bunden af displayet. Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren forbliver i tilstanden Hold varm, indtil du veelger tilstanden 0
(standby) eller treekker stikket ud af enheden. Du kan til enhver tid skifte manuelt til tilstanden Hold varm ved at flytte
tilstandsvelgeren til indstillingen ().

BEMARKNINGER OM BRUG

*  Huvis der er stremafbrydelse under tilberedningen, forsvinder alle indstillinger, nar stremmen kommer tilbage, og
enheden gar pa standby, mens stremindikatoren blinker. Hvis du er usikker pa, hvor leenge stremmen har veeret
afbrudt, er det ikke sikkert, at maden er spiselig, og vi foreslar, at du smider den ud.

*  Hvis du gnsker det, kan du manuelt sla over til indstillingen VARM, nar retten er feerdiglavet.

*  Forat undga at maden koges for meget eller for lidt, skal du altid fylde tilberedningsskalen ¥ til % op og overholde de
anbefalede tilberedningstider.

+  Steg altid med laget pa i den anbefalede tid. Fjern ikke laget i Iabet af de to farste timers tilberedning, sa der skabes
varme effektivt.

*  Brug altid grillhandsker, nar du rarer ved laget eller stentgjsgryden. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget lgftes.
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*  Tag stikket ud, nar tilberedningen er feerdig og fer rengering.

*  Tilberedningsskalen, der kan tages ud, samt laget kan tale at komme i ovnen. Tilberedningsskalen kan bruges pa
elektrisk komfur, gas- eller induktionskomfur og under en grill.

Taler opvaskemaskine Taler ovn Taler mikrobglgeovn Taler komfur

Lag Ja Ja Nej Ja

Tilberedningsskal, der
kan tages ud

*Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende
rengeringsmiddel og en klud, sa DuraCeramic™-belaegningen ikke beskadiges.

Nej* Ja Nej Ja

RAD OG TIP TIL TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  Du opnar det bedste resultat med langkornede ris, basmatiris eller en seerlig rissort, som er angivet i opskriften. Hvis
risene ikke er helt kogte efter den angivne kogetid, kan du tilfaje 1-1%2 deciliter vaeske pr. deciliter kogt ris og fortseette
tilberedningen i 20-30 minutter.

*  Du opnar det bedste resultat for pasta ved at heelde pastaen i Crock-Pot®-slow cookeren i lgbet af de sidste 30-60
minutters tilberedningstid.

BONNER:

*  Terrede banner, serligt rade kidneybgnner, skal koges, far de tilfgjes til en opskrift.

*  Helkogte bgnner pa dase kan bruges i stedet for tarrede benner.

GRONTSAGER:
*  Langtidstilberedning gavner mange grentsager, der udvikler deres fulde smag. De bliver ikke kogt for meget i en slow
cooker, som det kan ske pa komfuret eller i ovnen.

*  Nar der tilberedes opskrifter med grentsager og ked, skal du leegge grentsagerne i slow cookeren for kadet.
Grentsager steger som regel langsommere end ked i slow cookeren.

*  Placer grgntsagerne neer stentgjsgrydens sider eller bund for at lette tilberedningen.

MAELK:
*  Melk, flade og cremefraiche nedbrydes under langvarig tilberedning. Tilfgj det, hvis muligt, de sidste 15-30 minutter af
tilberedningstiden.

*  Kondenserede supper kan bruges i stedet for meelk og kan koge i lang tid.

SUPPER:

*  Visse opskrifter kraever store maengder vand/fond. Heeld farst suppens ingredienser i slow cookeren, og tilfgj derefter
vand/fond nok til, at det lige deekker. Hvis du ensker en tyndere suppe, kan du tilfgje mere vand inden servering.

K@D:

*  Skeer fedtet fra, skyl grundigt og dup kedet tart med kakkenrulle.

*  Huvis kedet brunes pa forhand, skilles fedtet fra for langtidstilberedningen, og det giver kadet en dybere smag.

*  Ked skal placeres, sa det hviler i tilberedningsskalen uden at bergre laget.

*  Ved mindre eller starre stykker ked justeres meengden af grentsager eller kartofler, sa skalen altid er % til % fuld.

*  Kaodets starrelse og de anbefalede tilberedningstider er kun vejledende og kan variere afheengigt af den specifikke
udskeering, type og knoglestruktur. Magert ked sasom kylling og svinemerbrad steger som regel hurtigere end ked
med mere bindeveev og fedt som fx oksebov eller svineskulder. Tilberedning af ked med ben modsat uden ben vil
for@ge den ngdvendige tilberedningstid.

*  Skeer kgdet i mindre stykker, hvis det tilberedes sammen med tilberedte fadevarer som fx banner eller frugt eller lette
grentsager som champignoner, hakket lag, aubergine eller fint hakkede grentsager. P& denne méade tilberedes al
maden i samme takt.
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FISK:

*  Fisk tilberedes hurtigt og skal tilfgjes til sidst i tilberedningscyklussen i de sidste 15 minutter til en time af
tilberedningen.

VADE:

*  Det kan se ud som om, at slow cooker-opskrifter kun indeholder en lille maengde veede, men
langtidstilberedningsprocessen er forskellig fra andre tilberedningsmetoder, idet den tilferte vaede i opskriften, naesten
fordobles i Igbet af tilberedningstiden. Hvis du tilpasser en opskrift til din slow cooker ud fra en almindelig opskrift, skal
du reducere maengden af vaede for tilberedning.

RENGORING

Tag ALTID slow cookerens stik ud af stikkontakten, og lad den kele af inden rengering.

FORSIGTIG: Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

Vask glaslaget og tilberedningsskalen, der kan tages ud, i varmt seebevand. Undlad at bruge slibemidler eller skuresvampe.
En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne eventuelle madrester.

Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende renggringsmiddel
og en klud, sa DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges.Opvarmningsfodens yderside kan rengeres med en blad klud
og varmt seebevand. Ter af. Undlad at bruge slibende renggringsmidler.

Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.
BEMARK: Nar tilberedningsskalen er vasket af i handen, skal den luftterre, inden den seettes veek.

GARANTI

Gem kvitteringen. Den skal forevises ved enhver klage under denne garanti.
Der er 2 ars garanti pa dette apparat efter dit kab som beskrevet i dette dokument.

Hvis det usandsynlige skulle ske i denne garantiperiode, at apparatet ikke laengere fungerer pa grund af en design- eller
fabrikationsfejl, bedes du returnere det til kabsstedet sammen med kvitteringen og en kopi af denne garanti.

Rettighederne og fordelene ved denne garanti ligger ud over dine lovbestemte rettigheder, som ikke er pavirket af denne
garanti. Det er kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”), der ma endre disse betingelser.

JCS (Europe) patager sig inden for garantiperioden gratis at reparere eller udskifte apparatet og enhver del af apparatet,
der er konstateret ikke at fungere korrekt, forudsat at:

*  Duomgaende underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

*  Apparatet ikke er blevet endret pa nogen made eller udsat for beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller
endring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe).

Fejl, der sker pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug, brug med forkert spaending, force majeure, heendelser, som
JCS (Europe) ikke har indflydelse pa, reparation eller aendring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller
manglende overholdelse af brugsanvisningen, er ikke daekket af denne garanti. Desuden er normal slitage, herunder, men
ikke begreenset til, mindre misfarvning og skrammer, ikke deekket af denne garanti.

Rettighederne under denne garanti skal kun geelde for den oprindelige kaber og skal ikke udvides til kommerciel eller
kollektiv brug.

Hvis der med dit apparat fulgte en landespecifik erkleering eller garanti, geelder de vilkar og betingelser, der er angivet i
det pageeldende dokument forud for bestemmelserne i neerveaerende garanti. | modsat fald bedes du kontakte din lokale
autoriserede forhandler for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis
en sadan findes. Send en e-mail til os pa enquiriesEurope@jardencs.com for at fa yderligere oplysninger om genbrug og
WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Storbritannien I
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NORSK
VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap hvis de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk pa en
trygg mate og forstar farene involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke foretas av barn som er under 8 ar eller
uten tilsyn. Hold produktet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under
8 ar.

A Deler av utstyret vil bli varmt under bruk.

Hvis tilferselsslangen er skadet ma den erstattes av produsenten, en
servicetekniker eller lignende kvalifisert person for a unnga skade.

Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er
kun for husholdningsbruk. lkke bruk apparatet utenders.

*  Dette apparatet genererer varme under bruk. Det ma tas tilstrekkelig forholdsregler for a forebygge risikoen for
forbrenninger, skaldinger, brann eller andre skader pa personer eller eiendom forarsaket ved at utsiden bergres under
bruk eller under avkjgling av apparatet.

*  Serg alltid for at hendene er terre fer du tar i stramkontakten eller slar pa apparatet.
*  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn overflate.

*  Varmesokkelen til apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme overflater (som f.eks. en gass- eller
elektrisk komfyr).

*  Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.

*  Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stramnettet etter bruk, fer rengjering.

*  La alltid apparatet bli kaldt far rengjering eller oppbevaring.

*  Dypp aldri varmesokkelen, stramledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

*  Aldri la stremledningen henge over kanten av en benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast
eller komme i klem.

*  Ikke ror apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli sveert varme. Bruk grytekluter eller en klut til & fierne
lokket. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.

*  Forsgk ALDRI & varme mat direkte inne i sokkelenheten. Bruk alltid den avtakbare tilberedningsbollen.

*  Enkelte overflater er ikke designet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse apparater. Apparatet ma

ikke plasseres pa en overflate som kan ta skade av varme. Vi anbefaler deg a plassere en grytelapp eller trefot under
apparatet for & forhindre potensiell skade pa overflaten.

*  Lokket til langtidskokeren er laget av temperert glass. Alltid inspiser lokket for sprekker eller annen skade. Ikke bruk
glasslokket hvis det er skadet, siden det da kan knuse under bruk.

DELER
@ Glasslokk @ Stremindikator
© Avtakbar tilberedningsbolle @ Modusvelger
@ B=zrehandtak @ Skierm
© Varmesokkel @ Tidtakerkontroll
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KLARGJORING FOR BRUK

Fjern alt pakkemateriale og vask lokket og steintaypotten med varmt sapevann og terk grundig fer du tar saktekokeren i
bruk. Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke
sliper, for & bevare DuraCeramic™-belegget. Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen
vaeske.

VIKTIGE MERKNADER: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som
genereres av visse apparater. lkke plasser den oppvarmede enheten eller tilberedningsbollen pa en varmefalsom overflate.
Vi anbefaler & plassere et gryteunderlag eller en trefot under langsomkokeren din for & forhindre eventuelle skader pa
overflaten.

AVTAKBAR TILBEREDNINGSBOLLE

Den avtakbare tilberedningsbollen har det eksklusive DuraCeramic™-belegget. Dette spesialiserte, naturlige
keramikkbelegget er designet for & overfgre varme raskere og mer effektivt enn standard klebefrie belegg — noe som betyr
raskere tilberedningstid for dine velsmakende hjemmelagede maltider. | tillegg er DuraCeramic™-belegget ripebestandig og
fire ganger mer holdbart enn standard klebefrie belegg. Dette er et produkt som er laget for & vare lenge. DuraCeramic™ er
PTFE- og PFOA-fritt, sa det eksklusive belegget er ikke bare holdbart og lett a rengjere, det er ogsa naturlig og et sikkert
valg for hele familien.

DuraCeramic™-belegget — designet for & handtere det meste uten problemer.

Den formstapte avtakbare tilberedningsbollen og glasslokket er designet for a tale ekstreme temperaturer, og kan ogsa
brukes i ovnen. Du kan ogsa oppbevare tilberedningsbollen i kjgleskapet eller fryseren. Tilberedningsbollen kan deretter
settes direkte pa varmesokkelen rett fra kjgleskapet (la alltid frosne matvarer tine fullstendig fer tilberedning). Takket

vaere denne allsidigheten kan du tilberede mat, langkoke den, oppbevare rester og varme dem opp igjen med samme
tilberedningsbolle. De haye sidene og glasslokket hindrer at mat spruter eller spytter og freser under tilberedning. Bruk
tilberedningsbollen til sautering, steking, bruning/terrsteking, wokking osv. Den er ogsa ideell for & tilberede store mengder
mat.

SLIK BRUKER DU DIN SAUTERINGS-LANGSOMKOKER

1. Haingrediensene i den avtakbare tilberedningsbollen og dekk med glasslokket.
Plugg inn sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot®. Strgmindikatoren blinker.
Bruk modusvelgeren for a velge 1 (LAV) eller 2 (HQY).
MERK: VARM-innstillingen ([#§)) er KUN ment for & holde mat som allerede er tilberedt, varm. IKKE tilbered mat pa
VARM-innstillingen. Vi anbefaler ikke & bruke VARM-innstillingen i mer enn fire timer.

4. Stillinn koketiden med tidtakerkontrollen. Tidtakerkontrollen stiller inn tiden i 30-minutters intervaller. Merk at hvis
du endrer tilberedningsmodus fra 1 til 2 eller vice versa etter at du har stilt inn tidtakeren, kommer tidtakeren til &
tilbakestille seg selv il 0:00, og du vil méatte angi tiden pa nytt.

5. Nar du har stilt inn koketiden, begynner sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot® & varme seg opp, og tidtakeren
begynner a telle ned i 1-minutts intervaller.

6. Nar koketiden er over, gar sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot® over i Hold varm-modus. | Hold varm-modus
viser skjermen et vekslende menster av linjer (- - - -) som kretser langsomt fra toppen til bunnen av skjermen. Din
sauterings-langsomkoker fra Crock-Pot® forblir i Hold varm-modus til du slar modusvelgeren til 0 (standby) eller trekker
ut stikkontakten. Du kan bytte til Hold varm-innstillingen manuelt nar som helst ved 4 flytte modusvelgeren til denne ()
innstillingen.

MERKNADER OM BRUK:

*  Ved et eventuelt strambrudd under tilberedning kommer alle tilberedningsinnstillinger til & ga tapt nar stremmen
kommer tilbake, og enheten settes i standby-modus med blinkende stremlampe. Hvis du ikke vet hvor lenge strammen
har veert borte, er det ikke sikkert at maten er trygg a spise. Vi anbefaler deg i sa fall & kaste den.

*  Hovis enskelig, kan du skifte til innstillingen VARM manuelt nar retten er tilberedt.

*  For a unnga for mye eller lite koking ber du alltid fylle tilberedningsbollen ¥ til % full og holde deg til anbefalt
tilberedningstid.

*+  Tilbered alltid med lokket pa i anbefalt tid. Ikke ta av lokket i lopet av de to ferste timene av tilberedningen for a la
varmen bygge seg opp effektivt.
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*  Bruk alltid varmebeskyttende utstyr nar du tar i lokket eller gryten. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.
*  Koble fra nar tilberedningen er ferdig og fer rengjering.

*  Den avtakbare tilberedningsbollen og lokket er ildfaste. Tilberedningsbollen passer for bruk pa gass-, elektriske eller
induksjonskokeplater og under en grill.

Kan vaskes i
oppvaskmaskin

Ovnsikker Mikrobglgeovnsikker Kokeplatesikker

Lokk Ja Ja Nei Ja

Avtakbar
tilberedningsbolle

*Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke sliper,
for & bevare DuraCeramic™-belegget.

Nei* Ja Nei Ja

TIPS OG RAD FOR TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  For best resultat ber du bruke lang ris, basmatiris eller spesialris i henhold til oppskriften. Hvis risen ikke er tilstrekkelig
tilberedt etter den foreslatte tiden, tilsetter du 1-1%2 kopper vaeske per kopp ris og fortsetter tilberedningen i 20-30
minutter.

*  For afa best resultater med pasta tilsetter du pastaen i Crock-Pot®-apparatet i Igpet av de siste 20-30 minuttene av
tilberedningstiden.

BONNER:
*  Terkede benner, spesielt rede nyrebgnner, ber kokes for de brukes i en oppskrift.
*  Ferdigkokte, hermetiske bgnner kan brukes som en erstatning for terkede banner.

GRONNSAKER:

*  Mange grennsaker kan med fordel saktekokes og vil da fa en fyldigere smak. De er ikke tilbgyelige til & overkokes i
saktekokeren, slik de kan i ovnen eller pa komfyren.

*  Ved tilberedning av oppskrifter med grennsaker og kjett, skal grannsakene legges i saktekokeren far kjgttet.
Grgnnsaker koker vanligvis saktere enn kjott i saktekokeren.

*  Plasser grannsaker naer bunnen av tilberedningsbollen for & underlette kokingen.

MELK:

*  Melk, flate og remme brytes ned under lengre tids koking. Tilsett dette om mulig under de siste 15 til 30 minuttene av
kokingen.

*  Melk kan erstattes med kondenserte supper som kan kokes mye lenger.

SOUPS:

*  Enkelte oppskrifter involverer store mengder vann/ekstra. Tilsett suppeingrediensene i saktekokeren farst, og tilsett
deretter vann/ekstra bare for & dekke. Hvis du @nsker en tynnere suppe, tilsetter du mer vaeske for servering.

KJOTT:

+ Skjeer bort fett, skyll godt og terk godt av kjettet med papirhandkleer.

* Huvis du bruner kjott pa forhand, kan fettet siles av for langkokingen, noe som ogsa gir en rikere smak.
*  Kjott skal plasseres slik at det hviler i tilberedningsbollen uten a bergre lokket.

*  For mindre eller starre Kjottstykker, tilpass mengden av grennsaker eller poteter slik at bollen alltid er mellom halvfull
og tre fierdedels full.

*  Sterrelsen pa kjattstykket og de anbefalte koketidene er bare anslatt tid og kan variere, avhengig av det aktuelle
kjottstykket og beinstrukturen. Magert kjett, for eksempel kylling eller svinefilet, har en tendens til & koke raskere enn
annet kjott med mer bindevev og fett, som oksehayrygg eller svinebog. Hvis kjgttet kokes med bein i motsetning til
beinlgst, vil dette kreve lengre koketid.

*  Skjeer kjottet i mindre biter nar det skal kokes med ferdigkokt mat, som banner eller frukt, eller lette grannsaker som
sopp, hakket Igk, aubergine eller finhakkede grennsaker. All maten blir da kokt med samme hastighet.
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FISK:
*  Fisk koker raskt og ber tilsettes pa slutten av kokesyklusen i lgpet av de siste femten minuttene til en time med koking.

VASKE:

*  Det kan virke som om oppskriftene kun har en liten mengde vaeske i dem, men langkokingen er annerledes enn
andre tilberedningsmetoder, da tilfert vaeske i oppskriften nesten fordobles under tilberedningstiden. Reduser derfor
vaeskemengden for tilbereding hvis du tilpasser en vanlig oppskrift til saktekokeren.

RENGJORING

Koble ALLTID langsomkokeren fra stikkontakten og la den kjale seg ned fer rengjering.
FORSIKTIG: Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

Vask glasslokket og den avtakbare bollen med varmt sapevann. Bruk ikke skuremidler eller skuresvamper. En klut, svamp
eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til & fierne alle matrester.

Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke sliper, for
a bevare DuraCeramic™-belegget.

Utsiden av varmesokkelen kan rengjeres med en myk klut og varmt sapevann. Tark den. Ikke bruk skuremidler.
Du skal ikke utfare annet vedlikehold.
MERK: Etter rengjering for hand lar du tilberedningsbollen luftterke fer den settes til oppbevaring.

GARANTI

Vennligst behold kvitteringen, som kreves for eventuelle hevdelser under garantien.
Dette produktet garanteres i 2 ar etter salgsdato, i samsvar med betingelser som gjengis i dette dokumentet.

Under garantiperioden, hvis enheten usannsynligvis slutter & fungere grunnet en design- eller fabrikantfeil, skal den leveres
tilbake il innkjgpsstedet sammen med kvittering og kopi av garantien.

Rettigheter og fordeler som gis under garantien, kommer i tillegg til lovmessige rettigheter, som ikke bergres av garantien.
Kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) har rett il & endre disse betingelsene.

JCS (Europe) patar seg, innen garantiperioden & gratis reparere eller erstatte enheten, eller enhver defekt del av enheten,
forutsatt at:

*  Du umiddelbart gir beskjed il innkjgpsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

* atenheten ikke er modifisert pa noe vis, eller utsatt for skade, feilbruk, misbruk, reparasjon eller modifikasjon av noen
som ikke er autorisert av JCS (Europe).

Feil som oppstar fra feilaktig bruk, skade, misbruk, bruk med feil stramspenning, naturfenomener, hendelser utenom
JCS (Europe) kontroll, reparasjon eller modifikasjon av en person utenom JCS (Europe)-autorisert servicepersonell, eller
unnlatelse i a falge disse bruksanvisninger, dekkes ikke av denne garantien. | tillegg vil alminnelig bruksslitasje, inkludert,
men ikke begrenset til, mindre misfarging og riper, ikke bli garantidekket.

Rettigheter som dekkes av denne garantien skal kun gjelde for originalkunden, og kan ikke viderefgres til komersielt eller
felles bruk.

Hvis din enhet omfattes av landsspesifikk garanti eller garantivedlegg, henvises det il vilkarene som gjelder for slike
garantier framfor det som framgar nedenfor. Du kan ogsa henvende deg til din lokale autoriserte representant for mer
informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.
Send oss en e-post pa enquiriesEurope@jardencs.com for mer informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Storbritannia [
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CROCK:-POT

THE ORIGINAL SLOW COOKER

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.crockpoteurope.com

email: enquiriesEurope@jardencs.com
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